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Le Couteau Suisse
au service de
1’°oenologie

Révolutionne la gestion

des gaz et des collages




DYNA WIN

+| SWISS TECHNOLOGY

VORTEXEUR HELICOIDAL
COUPLE A UN SYSTEME
DE NANOBULLAGE

Le seul équipement capable d'intégrer et
d’homogénéiser les additifs et auxiliaires
(collages, MCR, levures séches inactivées,
nutriments...) et les gaz dissous a tous les
stades de l'élaboration du vin (modts, vins en
fermentation, vins finis).
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COLLAGES

1.PREPARATION DES COLLES
2. INCORPORATION ET HOMOGENEISATION:

+ Des colles comme la bentonite, les
charbons, les protéines de pois

* Des adjuvants ou additifs comme le MCR,
le KiOfine®, les CMC, l'acide tartrique, les
nutriments...

BRASSAGE
ET HOMOGENEISATION

Remise en suspension des lies, brassage
des élevages avec des alternatifs,
homogénéisation des sulfitages.
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MOUT A LA BOUTEILLE !

GESTION DES GAZ
DISSOUS EN LIGNE

» Carbonication (5 a 14 g/l) : proposez
de nouveaux profils a vos acheteurs !

- Décarbonication

- Désoxygeénation

- Désorption : odeurs soufrées, éthanal...

ASSEMBLAGE

Rapidité de travail, homogénéité
analytique et sensorielle
instantanée.

UNE APPARENCE SIMPLE
QUI CACHE UNE VERITABLE
INNOVATION TECHNOLOGIQUE

Plutoét que de recourir aux méthodes mécaniques
habituelles, DYNA WINE® mise sur la puissance
naturelle du vortex grace a un vortexeur
hélicoidal innovant qui sépare le modt ou le vinen
1024 strates distinctes lors de chaque passage,
offrant un mélange d'une efficacité inégalée
et garantissant une homogénéisation parfaite.
A cela s'ajoute un générateur de nanobulles qui

ajuste avec précision les gaz dissous.
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Optimisation de vos consommations
d'intrants avec une réduction des
doses utilisées et des rendements
supérieurs, le tout sans consommation
d'énergie !

e PROTEGEZ vOS VINS DE L'OXYGENE

Par une meilleure gestion des gaz
dissous.

e GAGNEZ DU TEMPS DE TRAVAIL

INSTALLATION RAPIDE : mobile, faible
encombrement .

UTILISATION FACILE : mesure de 1'0,,
du CO, et prélévement de 1'échantillon
en ligne.

ENTRETIEN SIMPLE : nettoyage facile,
robuste, sans électronique.

L'art & I'expertise du vin
Retrouvez-nous surwww.dynawine.ch





